Je suis heureux de vous recevoir dons ce liew original ef élegont,
suspendu Ou-dessus des rives de (Uise, qui offre frois espoces de
restourotion - une solle O mornger lumineuse et confortoble, un bor
pour portoger en foute decontroction une ossiette entre anis, une
terrosse plein sud pour dgeuner en plein Oar.

Je vous propose dors cette corte des plots dici gui tromvent leur
origine dons nos terroirs moqs godement des plots A Aillears, inspirés de
cuisines du monde et revisites Por wmies s0ins.

Mon approche culintsre etont fondee sur (0o froichenr ef (Outhenticite,
Jjoccorde une place privilégiée ogux produits de sosson, Qux petits
productenrs locoux et oux cireuits courts abn de vous servir ane
cussine pleine de fraichenr.

Je vous souhoste un agreable voyoge calingire.

Ws with great pleasure thot | welcome you in this originod ond elegont
establishmient, overlook ing the banks of +he lise, which offers Hhree
dining Oxeas. O- bright ond comtortoble dining room, o- box to shore

O meod with friends in O- reloxed atwmosphere, ornd o south—Focing
terroce for outdoor Aining.

WiHA this menw, | offer dishes From Here, originating from our locol
londs ond odso dishes From Elsewbhere, inspired by world cuisine, with
wiy per sonod touch.

M)f calinary approoch beirng bosed on freshness ond authenticity, | give
a privileged place fo sedsonod products, supplied direct Ffromt smiodl
local producers in order o serve you Q- cussine full of Freshness.

! wish you O pleasant C,u{xr?a.f)/ Jjourney.

ofrs Moear

Chef de I’Atelier d'Yves

Prix et services compris - Service included in the price



-ENTREES-
/’o 0
g

Terrine de I'Atelier et ses pickles 12.00€
Burrata crémeuse et crevettes a I'huile vierge 15.50€
Goujonnettes de rouget confit, coulis de tomate et poivron, friture d’herbes 17.00€
Sélection de cochonaille de la maison Duculty 16.00€

Fois gras de I’Atelier cuit en terrine du chef Yves Mejean 21.00€

Prix et services compris - Service ir




-ENTREES-

o ndllenry

Croquette de parmesans, figue et jambon 12.50€
Carpaccio de veau vitello tonnato 16.50€
Nem de crevette de I'Atelier & sa véritable saucenem ... 14.00€
Queues de gambas marinées, combava et citronyuzu ... 13.00€
[ hor ;"/.‘-c:_'_' '”/'}'I.
Saumon gravlax, préparé par nos soins 16.00€ & r’%”f-"f'*"'_j/_" '

Prix et services compris - Service included in the price



~-PLATS-
'o o
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Andouillette AAAAA rétie sauce moutarde et purée

Filet de boeuf sauce poivre vert, pommme frite au parmesan et piment d'espelette
Salade César aux gambas croustillantes, anchois et oeuf poché

Croque gourmand a la truffe d'été et salade

Rouget snacké et fondue de fenouil

Aioli de morue fraiche de I'Atelier

Salade nicoise, thon, anchois, ceuf dur, tomates, olives et salade

Prix et services compris - Sery

24.50€

34.00€

22.00€

24.00€

36.00€

32.00€

19.00€




~PLATS-

o nillenry

Tataki de boeuf et salade 18.00€
Poulet tandoori et risotto d'épeautre 22.00€
Wok de linguines a la thai 14.50€
Gratin de penne aux morilles et sa cro(te de fromage 21.00€
Poulpe croustillant et sa ratatouille nicoise 32.50€
Onglet Angus, sauce du tigre qui pleure et frites de I'Atelier 25.00€
Pluma de porc Ibérique et pommes Anna 28.00€

Poke bowl garni de mangue, avocat, saumon gravlax, radis, cébette, riz et pois gourmand .. 18.00€

Prix et services compris - Service included in the price




s Brrgers

DE L’ATELIER

Le fresh burger : brioché burrata, gravlax & salade croquante, o
Elle forv

accompagnhements frites maison 18.90€ 10 boulhe
Ao (O 2
Le burger de canard confit : tomme de Savoie, salade croquante & frites
maison de I’Atelier au piment d’Espelette ou nature ... 18.90€
e
MAISON
Sauce au poivre maison 6.50€
Sauce morilles maison 6.50€

Prix et services compris - Service included in the price



feconpagneperiy

Gratin de pennes aux moirilles

Frites maison au parmesan et piment d’Espelette
Frites maison nature

Gratin dauphinois crémeux maison

Salade vinaigrette maison

Ratatouille nicoise

s copes e

Autour de la fraise : Sorbet fraise, fraise fraiche, purée de fraise et chantilly

Autour de la mangue : Sorbet mangue, mangue fraiche, purée de mangue et chantilly

Autour de la cerise : Sorbet cerise, cerise fraiche , purée de cerise, griottines et chantilly

Prix et services compris - Service included in the price

7.50€

6.50€

6.50€

7.50€

6.50€

6.50€

8.00€

8.00€

8.00€



-DESSERTS-

b, .
fici

Tarte a I'abricot réti au romarin 8.00€
Paris Brest de I'Atelier 8.00€
Pavé au chocolat et framboise 8.00€
Assortiments de fruits de saison et sorbets 8.00€

-CAFEOUTHE GOURMAND-

Café ou thé gourmand, mini desserts du moment 10.00€

-CAFEOUTHEGROS GOURMAND -

Gros gourmand, un café ou thé accompagné de 3 patisseries du moments 14.00€

- FROMAGES -

Assiettes de fromages de nos régions avec salades 8.00€

Prix et services compris - Sery



-DESSERTS-

o ndllenry

Tiramisu a la fraise 8.00€
Chocolat chaud coulant 8.00€
Pavlova aux fruits de saison 8.00€
Carpaccio d’'ananas au Malibu et citron vert 8.00€
Panna cotta, marmelade de fruits de saison 8.00€

-CAFEOUTHE GOURMAND-

Votre boisson chaude accompagnée de vos
mini desserts du moment 10.00€

-CAFEOUTHEGROS GOURMAND -

Votre boisson chaude accompagnée de patisseries du moment,
a partager a 2 ou a plusieurs 14.00€

- FROMAGES -

Assiettes de fromages de nos régions avec ou sans salade 8.00€

Prix et services compris - Service ir



e enforiy

Fornmule 12E

(moins de 12 ans)

1 plat (viande ou poisson)
1 dessert (sorbet, parfum au choix)
Hors boisson.

Les menus enfants sont réalisés a partir
des viandes ou des poissons figurant sur la
carte.

Ils sont cuisinés pour convenir aux jeunes
palais et sont accompagnés de frites
Maison ou légumes de saison.

12E Meru

(under 12s)

I main course (meat or fish)

1 dessert (sorbet, with choice of flavours)
Not including drinks.

Children’s menus are prepared from meat
or fish displayed on the menu.

They are cooked to suit the tastes of

youngsters and are served with home-made
French fries or seasonal vegetables.

Prix et services compris - Service included in the price



