


Terrine de l’Atelier et ses pickles ........................................................................................................................................................... 12.00€

Burrata crémeuse et crevettes à l’huile vierge ............................................................................................................  15.50€

Goujonnettes de rouget confit, coulis de tomate et poivron, friture d’herbes .. 17.00€

Sélection de cochonaille de la maison Duculty ........................................................................................................  16.00€

Fois gras de l’Atelier cuit en terrine du chef Yves Mejean ....................................................................... 21.00€



Croquette de parmesans, figue et jambon ............................................................................  12.50€

Carpaccio de veau vitello tonnato ..........................................................................................................  16.50€

Nem de crevette de l’Atelier & sa véritable sauce nem ...................................  14.00€

Queues de gambas marinées, combava et citron yuzu ................................... 13.00€

Saumon gravlax, préparé par nos soins .......................................................................................  16.00€



Andouillette AAAAA rôtie sauce moutarde et purée .......................................................................................................  24.50€

Filet de boeuf sauce poivre vert, pomme frite au parmesan et piment d’espelette ..... 34.00€

Salade César aux gambas croustillantes, anchois et oeuf poché .................................................................... 22.00€

Croque gourmand à la truffe d’été et salade ..................................................................................................................................  24.00€

Rouget snacké et fondue de fenouil ..............................................................................................................................................................  36.00€

Aïoli de morue fraîche de l’Atelier ....................................................................................................................................................................... 32.00€

Salade niçoise, thon, anchois, œuf dur, tomates, olives et salade .............................................................. 19.00€



Tataki de bœuf et salade .......................................................................................................................................................................................................................................  18.00€

Poulet tandoori et risotto d’épeautre ............................................................................................................................................................................................  22.00€

Wok de linguines à la thaï .................................................................................................................................................................................................................................... 14.50€

Gratin de penne aux morilles et sa croûte de fromage .................................................................................................................................. 21.00€

Poulpe croustillant et sa ratatouille niçoise ........................................................................................................................................................................  32.50€

Onglet Angus, sauce du tigre qui pleure et frites de l’Atelier ............................................................................................................  25.00€

Pluma de porc Ibérique et pommes Anna ........................................................................................................................................................................... 28.00€

Poke bowl garni de mangue, avocat, saumon gravlax, radis, cébette, riz et pois gourmand ...  18.00€



Le fresh burger : brioché burrata, gravlax & salade croquante,
accompagnements frites maison ........................................................................................................... 18.90€

Le burger de canard confit : tomme de Savoie, salade croquante & frites 
maison de l’Atelier au piment d’Espelette ou nature ........................................... 18.90€  

Sauce au poivre maison ............................................................................................................................................... 6.50€

Sauce morilles maison.................................................................................................................................................... 6.50€

D E  L’AT E L I E R

M A I S O N

Nos Burgers

Nos Sauces



Accompagnements
Gratin de pennes aux morilles ................................................................................................................................................................. 7.50€

Frites maison au parmesan et piment d’Espelette ............................................................................................  6.50€

Frites maison nature .................................................................................................................................................................................................  6.50€

Gratin dauphinois crémeux maison................................................................................................................................................  7.50€

Salade vinaigrette maison...............................................................................................................................................................................  6.50€

Ratatouille niçoise ........................................................................................................................................................................................................  6.50€

Nos coupes de Glaces
Autour de la fraise : Sorbet fraise, fraise fraîche, purée de fraise et chantilly......................................................  8.00€

Autour de la mangue : Sorbet mangue, mangue fraîche, purée de mangue et chantilly...............  8.00€

Autour de la cerise : Sorbet cerise, cerise fraîche , purée de cerise, griottines et chantilly...........  8.00€



Prix et services compris, boisson non comprise - Service included in the price

Tarte à l’abricot rôti au romarin ..........................................................................................................................................................................  8.00€

Paris Brest de l’Atelier .........................................................................................................................................................................................................  8.00€

Pavé au chocolat et framboise ............................................................................................................................................................................  8.00€

Assortiments de fruits de saison  et sorbets ..............................................................................................................................  8.00€

- C A F É OU T H É  G O U R M A N D -

- C A F É OU THÉ G R O S  G O U R M A N D -

Café ou thé gourmand, mini desserts du moment ..................................................................................................  10.00€

Gros gourmand, un café ou thé accompagné de 3 pâtisseries du moments ...........  14.00€

-  F R O M AG E S  -

Assiettes de fromages de nos régions avec salades ...............................................  8.00€



Tiramisu à la fraise ....................................................................................................................................................................... 8.00€

Chocolat chaud coulant ..................................................................................................................................................... 8.00€

Pavlova aux fruits de saison ....................................................................................................................................... 8.00€

Carpaccio d’ananas au Malibu et citron vert ................................................................................ 8.00€

Panna cotta, marmelade de fruits de saison ............................................................................... 8.00€

- C A F É OU T H É  G O U R M A N D -

- C A F É OU THÉ G R O S  G O U R M A N D -

Votre boisson chaude accompagnée de vos
mini desserts du moment ...................................................................................................................................  10.00€

Votre boisson chaude accompagnée de pâtisseries du moment,
à partager à 2 ou à plusieurs ...........................................................................................................................  14.00€

-  F R O M AG E S  -

Assiettes de fromages de nos régions avec ou sans salade ......................  8.00€




